
Русский язык   

Литература  

Математика  

Иностранный язык  

История России

Физическая культура  

Основы безопасности и защита Родины

Физика 

Химия

Биология

География 

Обществознание 

 Информатика

Основы проектной деятельности (индивидуальный проект)
Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены

Основы товароведения продовольственных товаров

Техническое оснащение и организация рабочего места

Экономические и правовые основы  профессиональной деятельности

Основы калькуляции и учета

Охрана труда

Иностранный язык в профессиональной деятельности

Безопасность жизнедеятельности

Физическая культура

Современные технологии в приготовлении и оформлении кулинарных и кондитерских изделий

Конструктор карьеры / Психология  личности и профессиональное самоопределение  

Основы финансовой грамотности 

Дизайн, рисование и лепка в профессии

Организация обслуживания на предприятиях общественного питания

 Основы предпринимательской деятельности 

Основы детского и диетического питания

Технология и организация питания кухонь мира

Организация приготовления, подготовки, хранения кулинарных полуфабрикатов

Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов

Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Процессы приготовления, подготовки к презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Организация приготовления,подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

Организация приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий



Учебные предметы, курсы, дисциплины (модули),                                                                                                  

предусмотренные соответствующей образовательной программой

Русский язык   

Литература  

Математика  

Иностранный язык  

История России

Физическая культура  

Основы безопасности и защита Родины

Физика 

Химия

Биология

География 

Обществознание 

 Информатика

Основы проектной деятельности (индивидуальный проект)
Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены

Основы товароведения продовольственных товаров

Техническое оснащение и организация рабочего места

Экономические и правовые основы  профессиональной деятельности

Основы калькуляции и учета

Охрана труда

Иностранный язык в профессиональной деятельности

Безопасность жизнедеятельности

Физическая культура

Современные технологии в приготовлении и оформлении кулинарных и кондитерских изделий

Конструктор карьеры / Психология  личности и профессиональное самоопределение  

Основы финансовой грамотности 

Информационные технологии в профессиональной деятельности / Адаптивные информационные и 

коммуникационные технологии

Дизайн, рисование и лепка в профессии

Организация обслуживания на предприятиях общественного питания

 Основы предпринимательской деятельности 

Основы детского и диетического питания

Технология и организация питания кухонь мира

Организация приготовления, подготовки, хранения кулинарных полуфабрикатов

Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов

Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Процессы приготовления, подготовки к презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

Организация приготовления,подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

Организация приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий


